ENTRANTS (a escollir)

Amanida de brots tendres amb pemil Ibéric, daus de foie, melmelada de figues i vinagreta de pinyons.

Crema de ceba amb formatge fresc i oli de bull negre

Musclos a la planxa amb pebre i oli de citrics

PRINCIPALS (a escollir)

Platillo de mandonguilles de pore duroc amb sipia, pésols i gamba vermella de Palamds

Filete de lubina con mini samfaina

Entrecot de vaca rossa a la brasa amb verdures rostides i mantega dherbes

Filet de vaca rossa amb patates al fom i verdures de temporada saltejodes (supl. 4€)

POSTRES (a escollir)

Copa cappuccino

Escuma de iogurt amb mango a daus i coulis de mango

Pastis mousse de tres xocolates amb gelat de xocolata negra

30.50€

ADAPTEM ELS NOSTRES PLATS A LES SEVES ALERGIES I/O INTOLERANCIES

IVA INCLOS -




STARTERS (to choose) ENTREES (& choisir)

Tender sprouts salad with Iberian ham, cubed foie-gras, fig jom and pine nuts vinaigrette.

Onion cream with fresh cheese and “bull negre” ol

Grilled mussels with pepper and citrus oil

MAIN COURSES (to choose) PLATS PRINCIPAUX (& choisir)

Duroc pork meatballs with cuttlefish, peas and Palamds red prawns
Sea bass fillet with mini ratatouille
“Galician Blonde” beef Entrecote with roasted vegetables and herb butter

“Galician Blonde” beef sirloin steak with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (supl. 6€)

DESSERTS (to choose) DESSERTS (& choisir)

Cappuccino cup

Yoghurt mousse with diced mango and mango coulis

Triple-chocolate mousse cake with dark chocolate ice cream

30.50€

WE ADAPT OUR DISHES TO YOUR ALLERGIES AND/OR INTOLERANCES

TAX INCLUDED-




