Amanida tébia de ceps, vieires, castanyes, brots
vegetals, tomaquet cirera i vinagreta de pinyons

Provolone al forn amb ceps, rossinyols, cua de
gamba de Palamés i alfabrega

Bacalla cuit a baixa temperatura amb guisat de
blat, trompetes de la mort, botifarra negre i pil-pil
de ceps

Timbal de cua de bou amb rovellons, camagrocs,
rossinyols, llenega i reduccié de t6fona

Figues confitades amb vi negre, gelat de vainillq,
crumble i cacau

Aigua mineral, vi D.O. Emporda i cafeés

42,00€



Warm salad with mushrooms, scallops, chestnuts,
vegetable sprouts, cherry tomato and pine nut
vinaigrette

Baked provolone with mushrooms, chanterelles,
Palamés shrimp tail and basil

Codfish cooked at low temperature with corn stew,
trumpets of death, black sausage and mushrooms

pil-pil

Oxtail timbale with revellons, wild mushrooms,
golden chaterelles, llanegas and truffle reduction

Figs confit with black wine, vanilla ice cream,
crumble and cocoa

Mineral water, wine D.O. Emporda and coffees

42,00€



