
COMPARTEIX LA TEVA EXPERIÈNCIA ┃   COMPARTE TU EXPERIENCIA 

M E N Ú  D E L  B O L E T
M E N Ú  D E  S E T A S

@ r e s t a u r a n t e l c a n t i r  # r e s t a u r a n t e l c a n t i r

42,00€
IVA INCLÒS ┃  IVA INCLUIDO 

Amanida tèbia de ceps, vieires, castanyes, brots
vegetals, tomàquet cirera i vinagreta de pinyons
Ensalada templada de setas, vieiras, castañas,
brotes vegetales, tomate cereza y vinagreta de
piñones

Provolone al forn amb ceps, rossinyols, cua de
gamba de Palamós i alfàbrega
Provolone al horno con setas, rebozuelos, cola de
gamba de Palamós y albahaca

Aigua mineral, vi D.O. Empordà i cafès
Agua mineral, vino D.O. Empordá y cafés

Bacallà cuit a baixa temperatura amb guisat de
blat, trompetes de la mort, botifarra negre i pil-pil
de ceps
Bacalao cocido a baja temperatura con guiso de
maíz, trompetas de la muerte, butifarra negra y pil-
pil de setas

Timbal de cua de bou amb rovellons, camagrocs,
rossinyols, llenega i reducció de tòfona
Timbal de rabo de buey con  níscalos, trompetas,
rebozuelos , llanega  y reducción de trufa

Figues confitades amb vi negre, gelat de vainilla,
crumble i cacau
Higos confitados con vino negro, helado de vainilla,
crumble y cacao



SHARE WITH US YOUR EXPERIENCE┃  PARTAGEZ AVEC NOUS VOTRE EXPERIENCE 

M U S H R O O M  M E N U
M E N U  a u x   C H A M P I G N O N

@ r e s t a u r a n t e l c a n t i r  # r e s t a u r a n t e l c a n t i r

42,00€
VAT INCLUDED ┃  TVA INCLUS

Warm salad with mushrooms, scallops, chestnuts,
vegetable sprouts, cherry tomato and pine nut
vinaigrette
Salade tiède de champignons, de coquilles Saint-
Jacques, de châtaignes, de pousses de légumes, de
tomates cerises et de vinaigrette aux pignons.

Baked provolone with mushrooms, chanterelles,
Palamós shrimp tail and basil
Provolone cuit au four avec champignons, girolles,
queue de crevette de Palamós et basilic

Mineral water, wine D.O. Empordà and coffees
Eau minérale, vin D.O. Empordà et cafés

Codfish cooked at low temperature with corn stew,
trumpets of death, black sausage and mushrooms
pil-pil
Morue cuite à basse température avec ragoût de
maïs, trompettes de la mort, saucisse noire et pil-pil
de champignons

Oxtail timbale with  revellons, wild mushrooms,
golden chaterelles, llanegas and truffle reduction
Timbale de queue de boeuf avec lactaires,
champignons, chanterelles, champignos baveux et
réduction de truffes

Figs confit with black wine, vanilla ice cream,
crumble and cocoa
Figues confites au vin noir, glace à la vanille,
crumble et cacao


