PICA - PICA

Musclos a la planxa amb pebre i oli d'oliva verge

Calamars saltats amb alls tendres i esparrecs verds

Navalles a la planxa amb poma verda i pernil Ibéric

Gambeta saltada amb pebre i sal

PRINCIPAL

A ESCOLLIR

Suquet de peix de costa amb gambes vermelles de Palamés

Arros de senyoret amb gamba, sépia i musclos

Arrossejat de fideus amb calamar, escamarlans i cloisses

POSTRE

A ESCOLLIR

Crema de fruita de la passié amb mousse maté
i crocant d’ametlla

Ganatxe de xocolata blanca, sorbet de mango
i dentelle de cacao

Amanida de fruita del temps amb menta
i sorbet de mandarina

Aigua mineral, vi D.O. Emporda i pa 58 50€
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PICA - PICA

Grilled mussels with pepper and virgin olive oil

Sautéed squid with garlic and green asparagus
Grilled razor clams with green apple and Iberian ham

Sautéed prawn with salt and pepper

MAIN COURSE

TO CHOOSE

Coastal fish suquet with Palamés red prawns

Senyoret's rice with shrimps, cuttlefish and mussels

Noodle paella with squid, langoustines and clams

DESSERT

TO CHOOSE

Passion fruit cream with ricotta mousse and almond
crocanti

White chocolate ganache, mango sorbet and cocoa crépe
dentelle

Seasonal fruit salad with mint and mandarin sorbet

Bread, mineral water and wine D.O. Emporda 58 50€
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