ENTRANTS ENTRANTES

Amanida de brots tendres amb pemil d'dnec, daus de foie, melmelada de figues i vinagreta de
pinyons

Tartar de salmé amb un toc fumat, el seu caviar, poma verda i mostassa

Canelé de cam rostides amb beixamel suau, parmesd i el suc del seu rostit

PRINCIPALS PRINCIPALES

Arros de Pals caldds amb sipia, la seva tinta | gamba vermella de Palomds

Llom de bacallé confitat amb mini samfaina de verdures, crema d'diazabal i oli de julivert

Secret de porc Duroc amb cremds de fesolets, ruca i salsa de tofona

Filet de vaca rossa amb patates al fomn i verdures de temporada saltejodes (supl. &€)
POSTRES POSTRES

Sopa de pinya amb gelat de coco

Escuma de iogurt amb estofat de fruits vermells i crumble

Pastis de pastanaga amb cremds de sucre moré i salsa de caramel

A escollir un entrant, plat principal i postre. Beguda no inclosa 3 9 o o €

IVA INCLOS -




STARTERS ENTREES

Tender vegetable sprouts salad with duck ham, diced foie, fig jam and pine nut vinaigrette

Smoked salmon tartare with its caviar, green apple and mustard

Roasted meat cannelloni with soft béchamel, parmesan cheese and roast juice reduction

MAIN COURSES PRINCIPALS

Mellow rice from Pals with cuttlefish, its ink and red prawns from Palamds

Codfish confit with ratatouille, Idiazabal cream cheese and parsley oil

Grilled Duroc pork with bean puree, arugula and truffle sauce

“Blonde” cow sirloin steak with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (suppl. €)
DESSERTS DESSERTS

Pineapple soup with coconut ice cream

Yogurt foam with stewed berries and crumble

Carrot cake with creamy brown sugar and caramel sauce

Choose a starter, main course and dessert. Drinks not included 3 9 o o o €

TAX INCLUDED-




