ENTRANTS (a escollir)

Amanida de favetes amb enciams silvestres, pinyons, pernil Ibéric i vinagreta de verdures

Crema fina d'esparrecs verds amb cua de llagostins i salsa de iogurt grec

Raviolis de verdures amb tomaquet concasse confitat, salsa pesto i encenalls de parmesa

PRINCIPALS (a escollir)

Arrossejat de fideus amb carxofa, sépia i gambes

Dorada a la brasa amb guisat de blat i verdures, aromatitzat amb oli de vainilla

Melds de vaca rossa amb cremds de pastanaga, salsa ratafia i cruixent de pasta wantom

Filet de vaca rossa amb patates al forn i verdures de temporada saltejades (supl. 6€)

POSTRES (a escollir)

Macedodnia de fruites amb infusié de llima

Pastis brownie de xocolata blanca i nous amb cremds de xocolata negra

Tatin de poma amb crema anglesa i gelat de vainilla

29.00¢€

IVA INCLOS -




STARTERS (to choose) ENTREES (a choisir)

Broad bean salad with wild lettuce, pine nuts, Iberian ham and vegetable vinaigrette
Green asparagus fine cream with prawn tail and Greek yoghurt sauce

Vegetable ravioli with fomato concasse confit, pesto sauce and parmesan shavings

MAIN COURSES (to choose) PRINCIPALS (a choisir)
Fideua with artichoke, cuttlefish and prawns
Grilled gilt-head bream with com and vegetable stew, flavoured with vanilla oil

“Blonde” cow mellow with creamy carrot soup, ratafia sauce and crispy wantom pastry

Blonde cow sirloin steak with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (supl. 6€)

DESSERTS (to choose) DESSERTS (a choisir)

Fruit salad with lime infusion
White chocolate and walnut brownie tart with dark chocolate cream

Apple tatin with custard and vanilla ice cream

29.00¢€

TAX INCLUDED-




