
Amanida de brots vegetals amb faves confitades, pernil ibèric, tomàquets cirera i vinagreta d’alfàbrega
Ensalada de brotes tiernos con habas confitadas, jamón ibérico, tomates cherry y vinagreta de albahaca

Crema de carbassa amb daus de foie i oli de fruits secs
Crema de calabaza con dados de foie y aceite de frutos secos

Verdures saltades al wok amb infusió de formatge de cabra i salsa romesco
Verduras salteadas al wok con infusión de queso de cabra y salsa romesco

Gambetes saltades amb sal i pebre
Gambitas salteadas con sal y pimienta

Canelons d’ànec amb compota de peres i oli d’avellanes
Canelones de pato con compota de peras y aceite de avellanas

Arròs de Pals amb sípia, cua de llagostí i musclos
Arroz de Pals con sepia, cola de langostino y mejillones

Suprema de llobarro amb juliana de verdures i salsa americana
Suprema de lubina con juliana de verduras y salsa americana

Llata de vedella cuita a baixa temperatura amb reducció de ratafia, cremós de moniato i cruixent de ceba
Llata de ternera cocinada a baja temperatura con reducción de ratafía, cremoso de boniato y crujiente de cebolla

Terrina de xai amb cuscús de verdures, ceba caramel·litzada i fons de xai
Terrina de cordero con cuscús de verduras, cebolla caramelizada y fondo de cordero

Filet de vaca “rubia“ a la brasa (SUPL: + 6€﻿)
Solomillo de vaca “rubia“ a la brasa (SUPL. + 6€)

Amanida de fruita amb almívar de menta i sorbet de fruita de la passió
Ensalada de frutas con almíbar de menta y sorbete de fruta de la pasión

El nostre carrot cake amb cremós de sucre morè i salsa de caramel salat
Nuestro carrot cake con cremoso de azúcar moreno y salsa de caramelo salado

Mousse de tres xocolates amb gelat de xocolata blanca
Mousse de tres chocolates con helado de chocolate blanco

Pastís de formatge amb sorbet de mango
Tarta de queso con sorbete de mango

Flam d’avellanes amb nata
Flan de avellanas con nata

I VA  INCLÒS  -  IVA  INCLU IDO

3 4 . 0 0€

ENTRANTS (a escollir) ENTRANTES (a escoger)

PRIMERS (a escollir) PRIMEROS (a escoger)

POSTRES (a escollir) POSTRES(a escoger)
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Mixed baby leaf salad with confit broad beans, Iberian ham, cherry tomatoes and basil vinaigrette
Salade de jeunes pousses avec fèves confites, jambon ibérique, tomates cerises et vinaigrette au basilic

Pumpkin cream with foie gras cubes and nut oil
Crème de potiron aux dés de foie gras et huile de fruits secs

Wok-sautéed vegetables with goat cheese infusion and romesco sauce
Légumes sautés au wok avec infusion de fromage de chèvre et sauce romesco

Sautéed prawns with salt and pepper
Crevettes sautées au sel et poivre

Duck cannelloni with pear compote and hazelnut oil
Cannellonis de canard à la compotée de poires et huile de noisettes

Pals rice with cuttlefish, langoustine tail and mussels
Riz de Pals à la seiche, queue de langoustine et moules 

Sea bass supreme with julienne vegetables and American sauce
Suprême de bar à la julienne de légumes et sauce américaine

Veal flank cooked at low temperature with ratafia reduction, sweet potato cream and crispy onion
Pièce de veau cuite à basse température avec réduction de ratafia, crémeux de patate douce et oignon croustillant

Lamb terrine with vegetable couscous, caramelized onion and lamb jus
Terrine d’agneau au couscous de légumes, oignons caramélisés et jus d’agneau

Grilled beef steak (SUPL. + 6€)
Filet de bœuf “blonde“ grillé (SUPL. + 6€)

 TAX  INCLUDED-  TVA  COMPR IS

3 4 . 0 0€

STARTERS (to choose) ENTRÉES (à choisir) 

MAIN COURSES (to choose) PRINCIPALS (à choisir) 

Fresh fruit salad with mint syrup and passion fruit sorbet
Salade de fruits frais au sirop de menthe et sorbet fruit de la passion

Our carrot cake with brown sugar cream and salted caramel sauce
Notre carrot cake au crémeux de sucre roux et sauce caramel salé

Three chocolate mousse with white chocolate ice cream
Mousse aux trois chocolats avec glace au chocolat blanc

Cheesecake with mango sorbet
Gâteau au fromage avec sorbet à la mangue

Hazelnut custard with cream
Flan aux noisettes et chantilly

DESSERTS (to choose) DESSERTS (à choisir) 
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