ENTRANTS (a escollir) ENTRANTES (a escoger)

Amanida de brots vegetals amb faves confitades, pernil ibéric, ftomaquets cirera i vinagreta d'alfabrega
Crema de carbassa amb daus de foie i oli de fruits secs

Verdures saltades al wok amb infusié de formatge de cabra i salsa romesco

Gambetes saltades amb sal i pebre

Canelons d'anec amb compota de peres i oli d'avellanes

PRIMERS (a escollir) PRIMEROS (a escoger)

Arrossejat de fideus amb calamar de potera, cua de llagosti i musclos

Orada filetejada amb verdures juliana i oli d'all cremat

Lata de vedella cuita a baixa temperatura amb reduccié de ratafia, cremds de moniato i cruixent de ceba
Galta de porc a baixa temperatura amb parmentier de patata i cruixent de pasta wonton

Filet de vaca “rubia” a la brasa (SUPL: + 6€)

POSTRES (a escollir) POSTRES(a escoger)

Amanida de fruita amb almivar de menta i sorbet de llimona

El nostre carrot cake amb cremds de sucre moré i salsa de caramel salat
Tarta sacher amb gelat de gerds

Pastis de formatge amb sorbet de mango

Flam d'avellanes amb nata

34.00€

IVA INCLOS -



STARTERS (to choose) ENTREES (& choisir)

Mixed baby leaf salad with confit broad beans, Iberian ham, cherry tomatoes and basil vinaigrette
Pumpkin cream with foie gras cubes and nut oil

Wok-sautéed vegetables with goat cheese infusion and romesco sauce

Sautéed prawns with salt and pepper

Duck cannelloni with pear compote and hazelnut oil

MAIN COURSES (to choose) PRINCIPALS (& choisir)

Toasted noodles with artisanal line-caught squid , langoustine tail and mussels

Filleted sea bream with julien vegetables and bumt garlic oil.

Veal flank cooked at low temperature with ratafia reduction, sweet potato cream and crispy onion
Slow-cooked pork cheeks with potato parmentier and crispy wonton.

Grilled beef steak (SUPL. + 6€)

DESSERTS (to choose) DESSERTS (& choisir)

Fresh fruit salad with mint syrup and lemon sorbet

Our carrot cake with brown sugar cream and salted caramel sauce
Sacher cake with raspberry ice cream

Cheesecake with mango sorbet

Hazelnut custard with cream

34.00€

TAX INCLUDED-



