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Entrants

20.50€Espatlla ibèrica amb pa de coca, tomàquet i oli d'oliva verge

15.50€
Anxoves Solés de l'Escala amb oli d'oliva verge i pebre

Paletilla ibérica con pan de coca, tomate y aceite de oliva virgen

Anchoas Solés de la Escala con aceite de oliva virgen y pimienta

6.50€
Patatas braves
Patatas bravas

12.50€Croquetes de rostit

14.50€
Bastonets de pit de pollastre arrebossat amb maionesa de curri

18.00€
Gambetes saltades amb pebre i oli d’oliva verge

11.50€
Musclos a la planxa aromatitzats amb oli de cítrics

Croquetas de cocido

Bastoncillos de pechuga de pollo rebozada con mayonesa de curry

Mejillones a la plancha aromatizados con aceite de cítricos

Gambitas salteadas con pimienta y aceite de oliva virgen

12.50€Amanida verda de l'hort

14.50€
Amanida de formatge de cabra caramel·litzat, poma verda,
crostons i vinagreta de nous

14.00€Amanida de tomàquets variats amb mozzarella i salsa pesto

16.00€Amanida de ventresca de tonyina amb tomàquet i vinagreta
d‘olives de Kalamata

Ensalada verde del huerto

Ensalada de queso de cabra caramelizado, manzana verde,
picatostes y vinagreta de nueces

Ensalada de tomates variados con mozzarella y salsa pesto

Ensalada de ventresca de atún con tomate y vinagreta de
olivas de Kalamata

ENTRANTES

AMANIDES ENSALADAS
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PASTES

Pasta del día

8.50€De jamón dulce y queso gruyère

11.50€
De pernil Ibèric, brie trufat i ruca
De jamón Ibérico, brie y rúcula

16.00€

Hamburguesa de vaca “rossa“, ceba confitada, tomàquets secs,
formatge fos i crema de mostassa i mel

Hamburguesa de vaca “rubia”, cebolla confitada, tomate seco,
queso fundido i crema de mostaza y miel

15.00€
Hamburguesa de verdures amb crema d´alvocat, tomàquets i
ruca

Hamburguesa de verduras con crema de aguacate, tomates y rúcula

15.50€

Hamburguesa de pollastre, ceba cruixent, enciams silvestres,
tomàquet i crema de curri

Hambuerguesa de pollo, cebolla crujiente, lechuga silvestres, tomate
y crema de curry

17.00€
Roll de roast beef de vedella amb salsa Vitello Tonnato

17.00€
Focaccia amb tomàquet cirera, ceba caramel.litzada
pernil ibèric i mozzarella

Focaccia con tomate cereza, cebolla carmelizada, jamón
ibérico y mozzarella

Roll de roast beef de ternera con salsa Vitello Tonnato

De pernil dolç i formatge gruyère

PaStAS

15.00€Pasta del dia

16.50€Raviolis farcits de carn
Raviolis rellenos de carne

sandvitxos 
     hamburgueses

sandwiches
      hamburguesAS

&&

Salsas: Boloñesa / Carbonara / Pesto
Salses: Bolonyesa / Carbonara / Pesto
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6.50€Pastís de xocolata negra banyat amb sopa de xocolata blanca

Pastel de chocolate negro bañado con sopa de chocolate blanco

6.50€Pastís de pastanaga i nous amb cremós de formatge i sucre moré

Pastel de zanahoria y nueces con cremoso de queso y azúcar moreno

6.50€
Ensalada de fruta de temporada con espuma de yogurt griego
Amanida de fruita de temporada amb escuma de iogurt grec

6.50€Tatin de poma amb crema anglesa

Tatin de manzana con crema inglesa

3.50€Gelats i sorbets
Helados y sorbetes

postres postres
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STARTERS

20.50€Iberian cured ham with coca bread, tomato and virgin olive oil

15.50€
“Solés“ Anchovies from l‘ Escala with virgin olive oil and pepper

Jambón de porc ibérique avec pain de coca, tomate et huile d'olive vierge

Anchois de l'Escala à l'huile d'olive vierge et au poivre

6.50€
“Patatas bravas“
“Patatas bravas”

12.50€Stew meat croquettes

14.50€
Chicken fingers sticks with curry mayonnaise

18.00€
Shrimp sautéed with pepper and virgin olive oil

11.50€
Grilled mussels flavoured with citrus oil

Pot au feu Croquettes

Stiks de poulet en pâte à frire avec mayonnaise au curry

Moules grillées à l'huile d'agrumes

Crevettes sautées au poivre et à l'huile d'olive vierge

ENTRÉES

12.50€Green salad

14.50€
Caramelized goat cheese salad, green apple, croutons and nuts
vinaigrette

14.00€Mixed tomato salad with mozzarella and pesto sauce

16.00€Tuna salad with tomato and Kalamata olive vinaigrette

Salade verte

Salad de chèvre caramélisé, pomme verte, croûtons et vinaigrette
aux noix

Salade de tomates mixtes avec mozzarella et sauce pesto

Salade de thon à la tomate et à la vinaigrette d'olives
Kalamata

SALADS SALADES

TAX  INCLUDED  -  TVA  COMPR IS
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8.50€
Jambon blanc et gruyère

11.50€With Iberian ham, brie and rucola cheese
jambon ibérique, brie et fromage rucola

16.00€Blonde beef burger, onion confit, sundried tomato, melted cheese
and honey-mustard cream

Burger de bœuf blond, oignons confits, tomates séchées, fromage
fondu et crème au miel et à la moutarde

15.00€Veggie burger with avocado cream, tomatoes and rocket
Hamburger végétarien avec crème d'avocat, tomates et roquette

15.50€Chicken hamburger, crispy onion, wild lettuce, tomato and
curry cream

Hamburger de poulet, oignon croustillant, laitue sauvage, tomate et
crème au curry

17.00€Veal roast beef roll with Vitello Tonnato sauce

17.00€Focaccia with cherry tomato, carmelised onion, Iberian ham and
mozzarella cheese

Focaccia avec tomates cerises, oignons caramélisés, jambon ibérique
et mozzarella

Roulade de rôti de veau avec sauce Vitello Tonnato

Ham and gruyere cheese

SANDWICHES 
           BURGERS

SANDWICHS
         HAMBURGERS
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PASTA

Pâtes du jour

PÂTES

15.00€Pasta of the day

16.50€Meat stuffed ravioli
Raviolis farcis à la viande

Sauce: À la bolognaise / Carbonara / Pesto
Sauce: Bolognese/ Carbonara / Pesto

TAX  INCLUDED  -  TVA  COMPR IS



TAX  INCLUDED  -  TVA  COMPR IS

6.50€Dark chocolate cake topped with white chocolate soup

Gâteau au chocolat noir recouvert d'une soupe au chocolat blanc

6.50€Apple tatin with custard

Tatin de pommes avec crème anglaise

3.50€Ice creams and sorbets
Glaces et sorbets

6.50€Carrot cake with walnuts, creamy cheese and brown sugar

Gâteau aux carottes avec noix, fromage crémeux et sucre roux

6.50€
Salade de fruits de saison avec mousse de yaourt grec
Seasonal fruit salad with Greek yoghurt mousse

DESSERTS DESSERTS
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