ENTRANTS (a escollir)

Amanida amb brots vegetals amb pollastre rostit, parmesd, crostons, fomaquet i maionesa suau
d'anxoves

Timbal d'escalivada amb anxoves de Cadaqués i olivada de kalamata

Calamars a 'andalusa amb llima i curri

PRINCIPALS (a escollir)

Arrossejat de fideus amb sépia, escamarlans i allioli de tinta

Suprema de llug amb cloisses sobre un parmentier de patata i salsa verda

Confit dénec amb compota de poma i salsa Pedro Ximenez

Filet de vaca rossa amb patates al fom i verdures de temporada saltejades (supl. 6€)

Entrecot amb patates al fom i verdures de temporada saltejodes (supl. 4€)

POSTRES (a escollir)

Cremés de fruita de la passié amb crumble de te verd i merengue

Textures de xocolata

Pastis de formatge i mango amb sorbet de mango

30.50€

ADAPTEM ELS NOSTRES PLATS A LES SEVES ALERGIES I/O INTOLERANCIES

IVA INCLOS -




STARTERS (to choose) ENTREES (& choisir)

Vegetable sprouts salad with roast chicken, parmesan, croutons, tomato and mild anchovy
mayonnaise

Roasted vegetable timbale with anchovies from Cadaqués and Kalamata olive tapenade

Andalusian-style fried squid with lime and curry

MAIN COURSES (to choose) PLATS PRINCIPAUX (& choisir)

Noodle paella with cuttlefish, crayfish and ink cioli
Hake supreme with clams over potato parmentier and green sauce
Duck confit with apple compote and Pedro Ximenez sauce

“Galician Blonde” beef sirloin steak with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (supl. 6€)

Entrecote with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (supl. 4€)
DESSERTS (to choose) DESSERTS (a choisir)

Passion fruit cream with green tea crumble and meringue

Chocolate textures

Cheese and mango cake with mango sorbet

30.50€

WE ADAPT OUR DISHES TO YOUR ALLERGIES AND/OR INTOLERANCES

TAX INCLUDED-




