ENTRANTS (a escollir)

Amanida amb seitons marinats, faronja, tomaquet, ceba tendra i vinagreta de citrics

Crema freda de carbassd amb crostonets de pa i quenelle de formatge fresc

Pappardelle amb verdures saltejades infusionades amb salsa teriyaki i parmesa

PRINCIPALS (a escollir)

Llom de bacalla confitat amb cremds de fesolets trufats i guisat de ceps

Suprema de llug amb mini samfaina i oli de julivert

Galta de porc sense feina amb parmentier de patata i ceba cruixent

Filet de vaca rossa amb patates al fom i verdures de temporada saltejades (supl. 6€)

Entrecot amb patates al fom i verdures de tfemporada saltejodes (supl. 4€)

POSTRES (a escollir)

Amanida de fruita amb menta i sorbet de mandarina

Pastis tatin de poma amb gelat de canyella

Sopa de xocolata blanca amb cremés de xocolata negra i fruits vermells

39.00€

ADAPTEM ELS NOSTRES PLATS A LES SEVES ALERGIES I/O INTOLERANCIES

IVA INCLOS -




STARTERS (to choose) ENTREES (& choisir)

Salad with marinated anchovies, orange, tomato, spring onion and citrus vinaigrette

Cold zuechini cream with bread croutons and fresh cheese quenelle

Parpadelle with sautéed vegetables infused with teriyaki sauce and parmesan

MAIN COURSES (to choose) PLATS PRINCIPAUX (& choisir)

Confit cod loin with truffled bean cream and mushroom stew

Hake supreme with mini samfaina and parsley oil

Boneless pork cheek with potato parmentier and crispy onion

“Galician Blonde” beef sirloin steak with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (suppl. 6€)

Entrecote with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (suppl. 4€)

DESSERTS (to choose) DESSERTS (a choisir)

Fruit salad with mint and tangerine sorbet
Apple tatin cake with cinnamon ice cream

White chocolate soup with dark chocolate cream and red fruits

39.00€

WE ADAPT OUR DISHES TO YOUR ALLERGIES AND/OR INTOLERANCES

TAX INCLUDED-




