ENTRANTS (a escollir)

Amanida de brots fendres amb pernil dénec, daus de foie, melmelada de figues i vinagreta de pinyons.

Sopa de tomaquet i sindria amb formatge feta, anxoves de Cadaqués i oli d'olives negres de Kalamata

Musclos a la planxa amb pebre i oli de citrics

PRINCIPALS (a escollir)

Platillo de mandonguilles de pore duroc amb sipia, pésols i gamba vermella de Palamds

Dorada a la brasa amb quinoa, verdures i oli de pemil ibéric

Entrecot de vaca rossa a la brasa amb verdures rostides i mantega dherbes

Filet de vaca rossa amb patates al fom i verdures de temporada saltejades (supl. 6€)

POSTRES (a escollir)

Sopa de maduixes amb gelat de coco i teula de mel

Escuma de iogurt amb mango a daus i coulis de mango

Pastis de pastanaga amb cremds de sucre more

39.00€

ADAPTEM ELS NOSTRES PLATS A LES SEVES ALERGIES I/O INTOLERANCIES

IVA INCLOS -




STARTERS (to choose) ENTREES (& choisir)

Tender sprouts salad with duck ham, cubed foie-gras, fig jom and pine nuts vinaigrette.

Tomato and watermelon soup with feta cheese, Cadaqués anchovies and Kalamata black olive oil

Grilled mussels with pepper and citrus oil

MAIN COURSES (to choose) PLATS PRINCIPAUX (& choisir)
Duroc pork meatballs with cuttlefish, peas and Palamés red prawns
Grilled gilt-head bream with quinoa, vegetables and iberian ham oil

“Gallician Blonde” beef Entrecote with roasted vegetables and herb butter

“Galician Blonde” beef sirloin steak with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (supl. 6€)

DESSERTS (to choose) DESSERTS (& choisir)

Strawberry soup with coconut ice-cream and honey tiles
Yoghurt mousse with diced mango and mango coulis

Carrot cake with brown sugar cream

39.00€

WE ADAPT OUR DISHES TO YOUR ALLERGIES AND/OR INTOLERANCES

TAX INCLUDED-




