ENTRANTS (a escollir)

Amanida de brots vegetals amb tomaquet, llagostins i vinagreta de nous

Coca de recapte amb verdures escalivada, anxoves de Cadaqués i ol davellanes

Vichyssoise de porros amb pera, gorgonzola i oli de pipes

PRINCIPALS (a escollir)

Filet de rap amb cremds de pésols i esparrecs verds

Filet de llobarro amb parmentier de patata trufada i oli de fruits secs

Secret de porc a la brasa amb salsa teriyaki, sésam i esparmecs verds

Filet de vaca rossa amb patates al fom i verdures de temporada saltejades (supl. 4€)

POSTRES (a escollir)

Amanida de fruites de femporada amb sorbet de llimona

Flam de café emulsionat amb el seu gelat i crumble de xocolata

Pastis mousse de tres xocolates amb gelat de xocolata blanca

39.00€

ADAPTEM ELS NOSTRES PLATS A LES SEVES ALERGIES I/O INTOLERANCIES

IVA INCLOS -




STARTERS (to choose) ENTREES (& choisir)

Vegetable sprouts salad with tomato, prawns and walnut vinaigrette
“Coca de recapte" with roasted vegetables, Cadaqués anchovies and hazelnut oil

Leek vichyssoise with pear, gorgonzola and sunflower seed oil

MAIN COURSES (to choose) PLATS PRINCIPAUX (& choisir)

Monkfish filet with creamy chickpeas and green asparagus
Sea bass fillet with truffled potato parmentier and nut oil

Grilled pork loin with teriyaki sauce, sesame and green asparagus

“Galician Blonde” beef sirloin steak with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (supl. 6€)

DESSERTS (to choose) DESSERTS (& choisir)

Seasonal fruit salad with lemon sorbet
Emulsified coffee custard with ice cream and chocolate crumble

Three chocolate mousse cake with white chocolate ice cream

39.00€

WE ADAPT OUR DISHES TO YOUR ALLERGIES AND/OR INTOLERANCES

TAX INCLUDED-




