ENTRANTS (a escollir)

Amanida de brots vegetals amb pollastre rostit, formatge gorgonzola i salsa de pesto

Sopa freda de melé amb poma Granny Smith, encenalls de pemil ibéric i menta

Verdures saltades al wok amb infusié de formatge de cabra i salsa romesco

PRINCIPALS (a escollir)

Filet de llug amb guisat de blat i gambes i salsa americana

Entrama de vedella a la brasa amb patata al fomn i salsa agredolca

Magret d'@nec laminat amb pera rostida, salsa de vi negre de [Emporda i ruca

Filet de vaca rossa amb patates al fom i verdures de temporada saltejades (supl. 6€)

Entrecot de vaca rossa amb patates al fom i verdures de tfemporada saltejodes (supl. 3€)

POSTRES (a escollir)

Copa caputxino (pannacotta de moka, escuma de llet infusionada amb vainilla i toffee)

Crumble amb textures de poma

Pastis Sacher amb melmelada de figues i sorbet de gerds

37.50€

ADAPTEM ELS NOSTRES PLATS A LES SEVES ALERGIES I/O INTOLERANCIES

IVA INCLOS -




STARTERS (to choose) ENTREES (& choisir)

Mixed sprout salad with roasted chicken, Gorgonzola cheese and pesto sauce
Chilled melon soup with Granny Smith apple, Iberian ham shavings and mint

Wok-fried vegetables with goat cheese infusion and romesco sauce

MAIN COURSES (to choose) PLATS PRINCIPAUX (& choisir)

Hake fillet with wheat and prawn stew and American sauce

Grilled beef skirt steak with baked potato and sweet-and-sour sauce

Sliced duck magret with roasted pear, Emporda red wine sauce and arugula

“Galician Blonde" beef siroin steak with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (supl. 6€)

“Galician Blonde" beef Entrecote with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (supl. 3€)

DESSERTS (to choose) DESSERTS (a choisir)

Cappuccino cup (mocha panna cotta, vanilla-infused milk foam and toffee)
Apple crumble with assorted apple textures

Sacher cake with fig jom and raspberry sorbet

37.50€

WE ADAPT OUR DISHES TO YOUR ALLERGIES AND/OR INTOLERANCES

TAX INCLUDED-




